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Konfirmation 2026

Menuforslag

til en fantastisk konfirmationsfest pa

Kalgvig Badehotel
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En dagialdrig glemmer...

Konfirmationsdagen er en stor dag — og en dag vi gerne vil veere med til at fejre for din sgn eller datter.
Sammen kan vi ggre det til en dag, de aldrig glemmer.

Forestil jer, at traede ud af kirken en skgn forarsdag og fortsaette den dejlige dag pa Kalgvig Badehotel med
familie og venner. Her star vi klar med en boblende velkomstdrink og smukt opdaekkede borde klar til fest.
Med fantastisk udsigt til vandet og Mols Bjerge kan | nyde kokkens laekkerier resten af dagen.

| vores kgkken arbejder hele teamet sammen med ét feelles mal — at kreere speendende og smagfulde
menuer af ravarer i hgj kvalitet. Det er i vores optik et vigtigt element i festen, og det far hele dagen til at ga

op i en hgjere enhed.

Vi har sammensat forskellige menuforslag, badde som buffet og serveret menu, se dem igennem og lad os
aftale et mgde, hvor vi far aftalt detaljerne til netop jeres konfirmation.

Har | spgrgsmal eller vil | aftale mgde, sa ring pa 39 39 02 60 eller skriv til info@kalovighadehotel.dk

Vi gleeder os til at danne rammen om en god konfirmationsfest!
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Konfirmationspakke 1

5 timers varighed med:

Velkomstdrink

3 retter menu eller buffet
Drikkevarer ad libitum i 5 timer

Kaffe og the

Pris pr. person kr. 798,-

Konfirmationspakke 2

7 timers varighed med:

Velkomstdrink

3 retter menu eller buffet
Drikkevarer ad libitum i 7 timer

Kaffe og the, hertil chokoladebrud
Natmad

Pris pr. person kr. 998,-

Ekstra information:
Vi deekker op med hvide duge, servietter og stearinlys

Frisk blomst i vase efter saeson
Bordkort og bordplan afleveres 1 uge fgr festen
Der er halv pris pa bgrn under 10 ar

Der palaegges den samlede faktura et miljgtillaeg pa 5 %.
Dette et til deekning, af de os palagte afgifter til bl. a. emballage, transport m.m.

Booking af tid til planlaegning af konfirmationsfesten:

Det er muligt at booke tid til en snak om menu og detaljer vedrgrende konfirmationsfesten.

Der kan bookes tid i uge 4 og 5 i tidsrummet 10.00 — 17.00,
i skal regne med ca. % time til planlaegningen af jeres fest.

Send gnske pa dag og tidspunkt til samtale pa dalhof@kbhaarhus.dk



3 retter menu
veelg forret, hovedret og dessert

Til alle forretter serveres brgd og smgr

Vores hovedretter serveres med Pom. Rissoles med urteolie samt
gront efter seesonens udbud fra torvet.

Forretter:
Smegrvendt nye asparges (hvis de er tilgaengelige)
Handpillede rejer — safran beurre blanc og salat af grgnne krydderurter

Laks mousseline og jomfruhummer
Luftig soufflé af fersk laks — jomfruhummer bisque — porre og zerter

Carpaccio af okse
Serveres med estragonmayo - syltede tomater - salte mandler - sprgde croutons —
revet vesterhavsost samt sma salater

Klassisk tartelet med hgnsekgd og asparges
i sprgd skal, tomat og grgnne urter

Hovedretter:
Laks bagt med basilikumpanade,
bourgogne blanc sauce tilsmagt med safran og grgnne urter

Langtidsstegt kamfilet af gris barbeque style
med mild chipotle, fladelegeret whiskeysauce med piment d’ espelette, sprgde sveer med rgget paprika

Rosa stegt kalv
stegt med vilde urter, smgrmonteret kalveskysauce tilsmagt med timian

Farceret kylling ballotine
Med ramslgg — hgnseblanquet - rabarberkompot

Desserter:
Fransk mgrk chokoladekage
hindbaersorbet og vaniljeparfait, luftig pannacotta med hvid chokolade,
skovbeercoulis, braendte mandler

Desserttallerken med udvalg fra dessert kgkkenet:
Hvid chokolade panna cotta — vandbakkelse med saltkaramel — lille tarte au citron — vaniljeparfait -
skovbaercoullis

Belgisk vaffel
hjemmelavet softice, hvid chokoladesauce med orangelikgr, syltede beer



Konfirmations buffet

Forret og hovedret pa buffet, dessert serveres

Forretter:
Ceesarsalat med romaine salat, strgdstegt kylling, bacon og parmesan

Rejecocktail a la Badehotellet med handpillede rejer

Carpaccio af okse med estragonmayo, syltede tomater, salte mandler, croutons,
revet vesterhavsost samt sma salater

Klassisk tartelet med hgnsekgd, asparges og tomat

Hovedretter
Grillet kam af dansk gris, hjemmelavet BBQ, glaseret torvegrgnt

Langtidsstegt kalv med skysauce tilsmagt med timian
Stegte kartofler med timian og hvidlgg
Spred xblesalat med spd creme, ngdder og purlgg
Frisk salat med rucola, spidskal, sennepsvinaigrette og feta

Hjemmebagt brgd og smgr

Desserter
veelg en af nedenstdende desserter — anrettes pa tallerken

Fransk mgrk chokoladekage
hindbaersorbet og vaniljeparfait, luftig pannacotta med hvid belgisk grand cri chokolade,
skovbaercoulis, braendte mandler

Belgisk vaffel
hjemmelavet softice, hvid chokoladesauce med orangelikgr, syltede beer

Desserttallerken med udvalg fra dessertkpkkenet:
Hvid chokolade panna cotta — vandbakkelse med saltkaramel — lille tarte au citron
vaniljeparfait - skovbaercoullis



Veganer menu

Braiseret blomkal
Med kapers, hasselngdder, sennep og blanquette med rygeost

Risotto
Med stegte svampe, syltede svampe og chips

rasyltede baer
Med vaniljesauce og sorbet pa grgnne &bler

Natmad

3 slags handmadder efter kgkkenets valg
Wraps med krydret oksek@d, guacamole og chili
2 hotdogs (byg selv) med alt hvad der tilhgrer

Italienske sandwichs med 3 slags fyld:
Skinke og hjemmelavet pesto - Artiskokcreme og urtekogt skinke - Tomat, mozzarella og syltede rgdlgg



